臺北市立大理高中「優質化」開課計畫書
 學期別：100學年度第二學期
	專題名稱
	吧檯上的科學
	指導教師
	宋慧娟(師大輔大講師)
范嘉琪

	課程時間
	星期：     
	第          節
	備註
	共24節

	參與學生
(班/號/姓名)
	

	週次
	學習內容規劃
	學習內容解說
	備註

	1、 
	漂浮年代
	漂浮冰咖啡、冰奶蓋紅/綠茶
	比重的概念

	2、 
	變色的花茶 
	紫羅蘭花茶
	酸鹼中和

	3、 
	冰與火
	冰/熱珍珠紅/綠茶
	澱粉加熱後的變化

	4、 
	牛奶變泡泡
	冰奶泡紅/綠茶
	蛋白質加熱後的變化

	5、 
	是乳是酸還是菌
	奇異多果汁
	乳酸菌在人體的作用

	6、 
	水往高處流?
	虹吸式熱咖啡
	蒸汽與真空

	7、 
	非優格
	柳橙鮮奶蜜
	蛋白質遇到酸性物質

	8、 
	烘焙
	
	

	注意事項
	1. 因教室空間有限，修習人數門檻同上限皆為15人，錄取順序依繳交報名表次序排列
2. 報名核可同學的材料費由優質化專案補助

3. 有興趣但不及報名的同學如欲旁聽，每堂課酌收材料費30元


